
 
ANTIPASTI 

Uovo pochè croccante su spuma di Parmigiano e confettura di pere // € 12 

Cubo di parmigiana croccante, riduzione di ciliegino, Parmigiano e salsa al basilico // € 12 

Sfere di ricotta, funghi cardoncelli e fonduta di Parmigiano su vellutata di biete // € 11 

Tartare di verdure in agrodolce, stracciatella di bufala e lamelle di mandorle // 11 

Arancino al salmone su purea di carote e petali di rosa essiccata // € 13 

Selezione di salumi e formaggi accompagnati da marmellata di pere al gin e miele tradizionale // € 12 

 

PRIMI 

Risotto carnaroli mantecato al pesto di barbabietola, burrata e granella di pistacchio // € 15 

Tortelli con crema di melanzane, ciliegino e spuma di ricotta // € 15 

Spaghetti di Gragnano aglio, olio, peperoncino e scaglie di bottarga di tonno // € 16 

Fusilloni di Gragnano al pesto di pistacchio e stracciatella di bufala // € 15 

Linguine con crema di carciofi al tartufo su fonduta di parmigiano // € 18 

Calamarata di antico grano Russello al ragù di polpo e maionese di patate al prezzemolo // € 15 

Risotto carnaroli mantecato alla bisque di scampi, stracciatella di bufala, tartare di gamberi e lime // € 18 

 

SECONDI 

Guancia di vitello su vellutata di zucca gialla e pop corn di maiale // € 18 

Pancia di maialino a bassa temperatura, glassata al miele, patate gialle e verdure di campo // € 16 

Controfiletto di vitello, salsa ai frutti di bosco, misticanza e cipolla glassata // € 18 

Rollè di pollo su verdure croccanti e crema di piselli // € 15 

Turbante di spigola aromatizzato alle erbette e julienne di verdure alla menta // € 20 

Baccalà in olio cottura su mirepoix di verdure in agrodolce, spuma di patate e tartare di olive // € 18 

 

DOLCI 

Mousse al cioccolato bianco, coulis ai frutti di bosco e crumble alle mandorle // € 8 

Crema chantilly alla vaniglia con croccante al pistacchio // € 9 

Sfera di tiramisù su polvere di cacao // € 9 

Cannolo Siciliano scomposto // € 8 

Gelato artigianale ai vari gusti con crumble // € 7 

Tagliata di frutta di stagione // € 7 

 * Servizio € 3.00 a persona 


